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Montag bis Frrelidt:&gprvon 12: 00

Rosti Caprese
KartoHel rdsti | Tomatenschei ben | BuHled,nlolz z'ar e

Thaicurry Vegan

Thaicurry | Kokosmilch | buntes Gemiusle4d,[00Sesam
Panzanella mit Zanderyl et
Zanderylet vom Grill | gerdstetes Bagluse,t0e | g

SchnidWizeen efr Ar t

Panierter Schweineridcken | Grill gemisle6,|00P0O mme

Put-2al ti mbocca
Putenbrust | Sal bei | Rohschinken | Zlu7c,cOhnO n'i

Mittagstisch Upgrade

+ kl einer Bl attsal at mi t Gurken und Kdreoeht oma

Gerne senden wir | hnen unseren Mittagsti sg zwe
Fragen Sie | hren Kel Fknoenrt ankatcfho rdneunh aMi t t aglist i s C
[ﬁ]@buchorner_gastro




PA| * x}o]| o*

Hausgemachte Kasspatzl e

Spatzle | All gauer Bergkase
6,50 Wi ener Schnitzel
Kal bsridcken | Kart oH
10, 50"

ark~*ny*oy *mkvv*k*}okqg Vv

Fi schknusperl:|
Pfannengemise | Re mo

K*Lkt v 10, 50

Hausgemachte Spatzle
Spatzl e | Rahmsauce

5,50°

Al l e Kinder es)sen P

nur ni cht j ty,
di e 1 sst Sp2ghetti

KartoHel Crispers
mit Ketchup | oder
4,50

Tr idHel s aufdle
16, 00

Froscheis
2 Kugeln Ei s
4,50 N

Mousse au choc®l
dunkle Couverture
7,50 -




L 7

FI adl esuppe
Rinderb#&uwidutenf] &adl e 7,50

Barl auchsuppe Deggenhauser Tal

Wei Bwein | Barlauch | Buttercroutons 6,50
) ‘
Kl ei ner gemi schter Sal at
Bl attsalat | Rohkostsalate | French DrésSong
BuHel mozzarell a
BiuHel mozzar e Avachddomat an | Rucol a 14,50

Beef Tatar
BuHel yl et | Toastecken 18,50

Caviar | mperial 30 g
Selection Buchhornerr St cahbhen | Bl inis [69Cr0éme

f
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GroRBRer gemischte Salatpl atte

Rohkostsal at e | Bl attsal at | French DIr4e,s5s0
mid®ue€e
Putenstreifen | Mel one 18,50

midknusgerl| i
Fischknusperl. | Remoul ade 19, 50
midgi egefkase

Zi egenkadse | Rosmarinhonig 20, 00

Pvos} mr

Schweineyl et

Medaill ons | Waldpilzsauce | Pfannengemisse

Hausgemachte Putenmaultaschen

TriHel sauce | Friohlingszwiebel 24,50

Schwabi scher Zwiebelrostbraten
Rinderridcken | Pfannengemise | Ei er s p &t8z 156

Original Wiener Schnitzel

Kal bsridcken | KartoHel Crispers | Prei2®9elODe e
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Sai bling

Sai blingylet | Mandel butter | Gril | geniBs & 0 Pe

Loup de Mer

Wol narsch-O| i Kedadte|] Gemiusejulienne | R®s mar i nk

Buchhorner Burger

Rindfleisch | SpRek || KhrtdadBel |CRusperks9,|5®our

Pavill on Burger

Rindfl eisch | Guacamol e | Rustii Bun | 1Ka r5t00 He l

Buchhorner Nudel n

Linguine | Gemuiusejulienne | Rucol a | KLi 8r,s5cOh t o m

Pavillon Nudeln

Linguine | Garnelen | Wei Bweinsauce | 2pdi, kban't
‘oqqs

Kasspatzle mit Sal at

Eierspatzle | Bergkase | Rostzwi ebeln 1/6  BElj@t t s

Veganes Thaicurry

Buntes Gemiuse | Ki chererbsen | Kok os mill8c h5 Ma

Pilzragout

Wal dpi |l ze | Kradautersauce | Frahl i ngs z wlli9e b5 n |
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Cl assic

mr O

Speck | Zwiebeln | Sourcream | Gar t e n klr2a, ust

Veggi e

Feta | Zwiebeln | Rucol a | Sourcream 13,50

O} z o

Wur st sal at

N\

FIl ei schwur st | Essiggurken | Zwi ebel n 12 ,Veulr z

Schwei zer Wurstsal at

Fl ei schwur st | Emment al er | Essiggur keln3,|50Zw
Anti pasti Teller Vegi

Paprika mit Frischkase | Zucchini | Kilr9s, cOh0t o
Italienische Spezialitaten Tell er

Bresaol a | Coppa | Rohschinken | Sal ani4,MNiOl a

Graved Lachs
MarinierterDillalcshasuRles@emiistei | Wur zel bagaz2tie
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AHogato

Vanil |l eei s | Espresso 4,50
Pavillon Spezial

Vanil |l eei s | Mandel grappa von Nardini 6,50

Ei skaHlee

Vanil |l eeis | KaHee | Schlagsahne 6,50
Cremeei s | Sorberts Je Kugel
Vanill e | Schokol ade | Erdbeere | Mangd, 00 Zi tr

Hausgemachte Toppings
Hausgemachte Schokol adensauce | Schl2ga@Lahnd, 00

Apfel strudel
Apfel strudel | Vanilleeis | Schl agsahné, 50
|l m Gl as

Sommertraum
Sauerrahm | Joghurt | Zitrone | Sahne 7, %al dbe

Mousse au chocol at

dunkl e Couverture

Von der Konditoreid rge

Kuchen nacrl'TagesanoebotL| et)e\/o
4, 20

Mai | ander

4, 80




